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「THE HIRAMATSU 軽井沢 御代田」のシェフが考案した 

メニューを学校給食で提供 
━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
御代田町教育委員会では、「THE HIRAMATSU 軽井沢 御代田」のシェフが考案した学校給

食のメニューを、食育の一環として、小中学校の児童生徒に提供します。給食を提供する際には、シ
ェフが考案したメニューへの想いや、食育についてのメッセージビデオも配信します。 
この取り組みは、児童生徒に楽しみながら本物の味を堪能してもらうとともに、地元食材の素晴ら

しさや食育について学び、自分が住んでいる御代田町、また食についての関心を一層高めてほしいと
の願いから「THE HIRAMATSU 軽井沢 御代田」と計画しました。 
今後も、教育委員会では、地元の企業等と連携を図り、継続してこのような取り組みをしていきた

いと考えています。メニューについても、家庭科の学習で学んだことを生かし、児童生徒が自ら考案し
たものを取り入れていくなど、給食に主体的に関わっていける取り組みも考えていきます。 

 
【実施日等】 
・給食日時︓７月 12日（火）12時 20分～ 
・場   所︓御代田町立御代田北小学校・南小学校・中学校 
【給食メニュー】 
・鶏むね肉の蒸し煮（トマトオイル漬け、バルサミコのマリネ） 
・付け合わせ（野沢菜と人参のマスタード和え） 
・スープ（じゃがいも、人参、セロリ、玉ねぎ、トマトのミネストローネ） 
・デザート（いちごのムース） 
・ごはん 
・牛乳 
【THE HIRAMATSU 軽井沢 御代田 柳原章央総料理長 紹介】 
ひらまつのフランス料理部門で経験を重ね、2011年に渡仏。帰国後は都内で活躍し、 
「THE HIRAMATSU 軽井沢 御代田」料理長に着任。2年間の準備期間から今日に 
至るまで地元生産者のもとに足繁く通い、そこで出会った上質な信州食材の数々を 
使ったこの地ならではの特別な食体験を追求し続けている。 
 
 

【この件に関する ご取材・お問合せ先】 
御代田町教育委員会学校給食係 担当︓手塚 弥生 
電話︓0267-41-0237  メール︓miyota@town.miyota.nagano.jp 

柳原総料理長 


